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Avril a Septembre inclus :
Octobre a Mars :
Nuit supplémentaire :

Hébergement : Draps inclus, lit non fait pour 100 personnes. Au-dela : 8€ par personne
Serviettes non incluses : S€ par personne

Horaire mise a disposition de la salle : du premier jour a 16h jusqu'au lendemain a 13h

Acces a la salle de réception, la veille de I'éevénement de 15h a 18h.

Horaire mise a disposition de I'hébergement : du premier jour a 16h jusquau lendemain a 18h

2 enceintes sur pied, 1 ampli avec entrée jack, une rampe avec 4 jeux de lumiéres. Tarif : 450€ TTC
8€ par banc

Pour vous hydrater tout au long de votre séjour, nous proposons une sélection de bieres artisanales
disponibles des 2 fits commandés. La location de la tireuse est offerte.

Bibres (200) Tanife it
Hini Du - Brune 150€
Mamm Dovar - Blonde Bio 150€
Mallozh Ruz - Ambrée 150€
Bisres Tarife Fit
Blonde 30L 200€
Brune 20L 160€
Rousse 20L 150€
Blanche 20L 150€
Biométri - Blonde Bio 30L 210€

Attention, certaines bieres peuvent étre victime de rupture de stock.
Nous vous conseillons de passer vos commandes au moins un mois avant votre événement.



douche
1 lit double

Salon avec Kitchenette

1 lit superposé
et 1 lit simple

Terrasse avec table de jardin
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: Tables de 10 personnes




Sont inclus dans le prix du cocktail :
La verrerie
Verrerie adaptée aux boissons que vous souhaitez voir servies pendant le cocktail.

Le mobilier nappe

Nous nous chargeons de fournir les tables de buffet. Elles sont couvertes de nappes en tissu blanc.
Nous mettons également a votre disposition des mange-debouts houssés afin de dynamiser 'espace
cocktail.

La vaisselle de présentation

Porcelaine blanche.

La décoration (nhon inclue)
La fourniture des boissons softs

Eaux, jus de fruits et sodas seront servis avec discrétion pendant toute la durée du cocktail apéritif.

Les boissons alcoolisées
Le Cidre et le Vin Blanc sont inclus dans la prestation, cependant le Champagne n'est pas inclus.

Le service

Notre personnel est présent derriére les buffets mais également parmi vos invités pour le passage des pieces
cocktail et le service des boissons.

/ ookl
Ré%&g‘ ﬂ/// sees”

Equivalent a 10 piéces par personne et prévu pour durer deux heures.

Il est composé de:

8 pieces cocktails par personnes. Les pieces cocktail sont froides et chaudes, elles sont réalisées a partir
de produits frais.

Exemple de piéces

3 Verrines/pers. Cakes salés Charcuteries

Crevettes Tartinades baie de Morlaix (Ipot pour 6)

Nous prévoyons également legumes (Tomates cerises, Carottes, Concombres, ... ), gdteaux Apéritifs.
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2 noix/pers. 6€

2 morceaux /pers. 6€

Huilres
2 huitres n°3 /pers. 6€

Ipiece /pers. 2,50€

Cocltail can de mer
2 Verres/pers. 7€

é& W de 20£30 & minuil

Sonl inclus dans. bo pric du repas(plof unigue) :

La mise en place et dressage des tables

Nous dressons la table la veille de votre événement. La salle est a votre disposition pour la décoration a comp-
ter de 15h00 la veille.

La verrerie
1verre avin, 1verre a eau et 1 flGte.

La vaisselle
Porcelaine blanche et couverts inox.

Le nappage
Nappes et serviettes en tissu blanc.

Les eaux
Eaux plates et gazeuses Plancoét en bouteille en verre d1litre.
Elles sont servis jusqu'au débarrassage du cafe.

Boissons chaudes a la fin du diner
Café,thés,tisanes.

Le service

Le service se fait au plat sauf 'entrée et le dessert.

Nos équipes sont présentes jusqu'a 1h00 du matin sl y a lieu. Fin de repas = Minuit - tout dépassement du
repas sera facturé 300€ de I'heure,toute heure entamée est due.

Votre soirée
Sur le bar, avant notre départ, nous mettons vos boissons en libre service.



Entrée + Plot + ﬁomagz+@uw€€

Café/The inclus

L7€ par personne

Vin non inclus
Entrées (au choix)
Tartare de saumon
Feuilleté du terroir
Plots Can choix) - Service au plat
Kig ha farz
Lieu jaune
Filet mignon sauce Miel
Accompagnement : riz au légumes ou pommes de terres et [égumes

Fromages - Salades

Plateau de 5 fromages
Fondant au chocolat
Tarte fine aux pommes Kouign Amann glace vanille
Far breton, boule de glace vanille, coulis de caramel au beurre salé
Opion :
Desserts du Menu Amiral : +6,50€
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Café/Thé inclus

80€ par personne

Vin non inclus
Saint Jacques aux algues (3 noix par personne)
Foie gras mi-cuit
Plateau de fruits de mer
Composition par personne : Sg de bjgorneaux;, 4 bulots, | demi-tourteav ou 1 demi arajgnée, 3 langoustines, 4 cre-
veltes, 3 huitres n 3
Magret de Canard
Médaillon de lotte
Accompagnement : pommes de terre bio de I1le-de-Batz ou riz aux petits légumes

Fromages - Salades
Plateau de 5 fromages
Desserts (aw choix)
Tarte individuelle aux fraises
Royal chocolat
Assortiment sur plateaux (4 pieces/pers)
Kouign Amann - Breton caramel

Mignardises, choix a définir (3 peces/pers): chou chocolat, tarte citron meringuée, volupte (mure, vanille), festnoz,
macaron framboise, royal chocolat, verrine 3 chocolats



brut
26,00€ TTC la bouteille

Crémant: de
16,00€ TTC la boutellle

Win
15€ TTC la bouteille

15€ TTC la bouteille

Nous vous proposons de servir vos vins au tarif de 12,00€/personne en droit de
service/bouchon.

Pe coclitail des euga.nﬁt
950€ TTC/pers.

Zeﬂnwtfuw@anﬂn
16,00€ TTC/pers.
Melon ou Charcuterie.
Volaille a la créme et frites.
Glaces
Eaux, Jus de fruits.

Zen%&&pufafam CMneogmlz@.e, DJ,...)
26,00€ TTC/pers.

3 Entrée
Plat
Dessert
Eaux, Café




Servi sous forme de buffet - |déal pour le lendemain de votre mariage

Boissona
Boisson chaude (café, thé)2 Jus
Eau plate et pétillante

Sucré
Viennoiseries (Pain au chocolat et Croissant)Pain, pancakes
Beurre, confiture, sirop d'érable, miel
Fromage blanc Fruits de saison

Sale
Taboulé, salade du Jour
Jambon blanc, jambon sec, rosette

(Eufs brouillés au saumon fumé, nature, aux herbes et au fromage
(Alterné pendant le service)
Charcuteries : Roti de porc/Boeuf



0298 617676

Penn Ar C'hleguer
29253 lle-de-Batz

batz@revesdemer.com

revesdemer.com

COMMENT NOUS ReJOINDRe ?

O Une fois arrivés sur I'lle-de-Batz, vous rejoindrez le village va-
y% cances en 15 minutes a pied.

s~ Possibilité d'emprunter le service de Taxi « Batz-axi » (réservation
= = au 067528 46 04 ou batz.axi29253@gmail.com )

Vedettes du port de Roscoff (15 minutes de traversée, départ
=

toutes les 30 minutes en haute saison)




